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ULUSLARARASI
KAPANIS TOPLANTISI

iISPANYA | 18 HAZIRAN 2026

FOOD4ALL projesi ortaklar "Plataforma
HABITAT" ev sahipliginde uluslararasi
kapanis toplantisinda bir araya geldi.

Ortaklar tamamlanan c¢iktilari degerlendirerek,
yayginlastirma ve sirdurulebilirlik faaliyetlerini
kesinlestirdi ve projenin  kapanigs asamasini
planladi.

Tiim sonuglar tamamlandi ve

kullanima hazir.

iS BIRLIGINDEN KALICI KULLANIMA

SONUGCLARI KESFEDIN

Proje ciktilarina ve Cevrimici E-Ogrenme
Platformu'na ulasmak igin kodu okutun.

E-OGRENME

PROJE CIKTILARI

Mutfak inovasyon

food4allproject.eu
Laboratuvari

SOFRADA HERKESE
YER VAR!

GIKTILARDAN KIMLER YARARLANABILIR?

» Mesleki Egitim 6drenci, 6gretmen ve egitmenleri

» Sefler, asclilar, servis elemanlari ve mutfak personeli
» Restoranlar, oteller ve yemek hizmeti firmalari

« Isverenler, politika yapicilar ve egitim kurumlari

Co-funded by
e the European Union

PROJE ORTAKLARI

Ozel Beslenme Gereksinimi Olan Bireyler igin
Gida Sektoriinde Kapsayiciligin ve Cesitliligin
Glglendirilmesi
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Avrupa Birligi tarafindan finanse edilmektedir. Ancak ifade edilen goriis ve dustinceler yalnizca yazar(lar)a aittir
ve Avrupa Birligi'nin veya EACEA’nIn goriislerini yansitmak zorunda degildir. Avrupa Birligi ve EACEA bunlardan
sorumlu tutulamaz.




KAPSAYICI MUTFAK REHBERI

Mutfakta Esitlik ve Cesitlilik igin Ozel
Beslenme Rehberi

Mutfak alanindaki égreniciler, egitmenler ve
profesyoneller icin bes modulden olusan kapsamli
bir egitim kaynagi hazirlanmistir.

1 Alerjen Farkindaligi ve Gida Guvenligi

2 Butunsel Saglik ve Beslenme Yonetimi

3 Bitkisel Bazli Mutfakta Mikemmellik

4 Cesitli Beslenme Yaklasimlarinin incelenmesi

5 Kdltdrel, Dini, Etik Beslenme Uygulamalari

ingilizce, Fransizca, Yunanca, Makedonca,
Ispanyolca ve Tiirkge olarak sunulmaktadir.

Daha gtivenli, daha kapsayici ve daha
yaratici mutfaklar icin FOOD4ALL

02 FOOD4ALL E-OGRENME PLATFORMU

Uygulamaya doniik bes ¢evrimigi kurs

Yenilik¢i Tarif Gelistirme

Menii Planlama ve Tasarimi

3 Gapraz Bulagma Bilinciyle ileri Diizey
Pisirme Teknikleri

Tarifleri Pratikte Uyarlama

Tadim Testi ve Kalite Kontrolii

» Kapsayicl menu 6érnekleri ve uyarlanmis tarifler.

« infografikler, pratik gorsel kilavuzlar ve multimedya
kaynaklari.

« Tarif portfolyosu, menU arag seti ve kalite kontrol
uygulamalarini destekleyen etkinlikler.

Cevrimigi 6grenin. Mutfakta uygulayin. isinize

tasiyin.

MUTFAK EGITIMINDE
03 UYGULAMA KILAVUZU

Siniftan  Mutfaga: Mesleki Egitim ve
Ogretimde Kapsayici Mutfak Egitimi igin
Entegrasyon Rehberi

FOOD4ALL kaynaklarinin mevcut MEO
programlarina ve igyeri egitimlerine entegre
edilmesi igin pratik bir yol haritasi: mevcut yapiyi
degistirmeden gliclendirir.

ALTI ENTEGRASYON YOLU

Gida Giivenligi ve Temel Mutfak
Hijyen Becerileri

Mutfak Isletimi Menii Hazirlama

Beslenme Temelleri is Tabanh Ogrenme

» Daha guvenli alerjen yonetimi ve ¢apraz bulasmanin
onlenmesi

» Saglik, kltdr, din ve etik ihtiyaclara uygun kapsayici
mendller

» Daha gugclu dijital, uygulamali ve is tabanlh 6grenme
becerileri

 Okullar, egitmenler, restoranlar ve igverenler igin
yeniden kullanilabilir kaynaklar

KESFEDIN » OGRENIN « UYGULAYIN

Avrupa Birligi tarafindan finanse edilmektedir. Ancak ifade edilen goriis ve diistinceler yalnizca yazar(lar)a
aittir ve Avrupa Birligi'nin veya EACEA'nin goérislerini yansitmak zorunda degildir. Avrupa Birligi ve EACEA

bunlardan sorumlu tutulamaz.
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